
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Ogni cocktail è una rotta. 
Ogni sorso una destinazione 
 
Siente nel punto zero, da qui partono le rotte 
immaginarie verso città e coste che hanno 
ispirato i nostri cocktail. 
Luoghi bagnati dallo stesso mare uniti da 
spezie ed erbe mediterranee spontanee. 
 
 
 
 
 
 
 
Every coctails is a route. 
Every sip a destination. 
 
You are at point zero from here imaginary 
routes  sat sail toward cities and costlines 
that have inspired our cocktails. 
Placed washed by the same sea united by 
Mediterranean spiced and wild herbs. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
       



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

APERITIVO GRADI  
 

Una selezione di 6 finger food misti scelti con cura dal nostro chef  
Vincenzo Montanaro 

A selection of 6 carefully chosen mixed finger foods by our chef  
Vincenzo Montanaro 

35 
 

PLATEAU DI CROSTACEI 
 

4 scampi, 2 gamberi rossi, 4 gamberi viola 
     4 langoustines, 2 red prawns, 4 purple prawns   

50 
 

PLATEAU DI MARE 
 

4 scampi, 2 gamberi rossi, 50g tagliatella, 2 diomedea, 4 noci 
  4 langoustines, 2 red prawns, 50g scampi tartare, 2 oysters (Diomedea),  

4 sea urchins  

65 
 

PLATEAU DI 6 DIOMEDEA 
 

6 Diomedea Oysters Plateau 
 

48 
 

CAVIALE CALVIUS OSIETRA CLASSIC 10 gr 
  

Calvius Osietra Classic Caviar (10g) 
 

40 
 

CAVIALE CALVIUS TRADITION ROYAL 10 gr  
 

Calvius Tradition Royal Caviar (10g) 
 

50 
 

CAVIALE CALVIUS BELUGA ROYAL 10 gr 
 

Calvius Beluga Royal Caviar (10g) 
 

65 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



OTRANTO 147° SE 
 

Aperol, vino rosso negroamaro, Viglione bianco dry, passion fruit,  
olio al basilico   
Aperol, Red wine Negroamaro, Spumante dry Viglione, passion fruit,  
basil oil     

 
  

 

  

 

   
Acre | Sour  
Fruttato | Fruity 
Persistente | Persistent 

10% vol. 
  

 20  
 

 
 

NICOSIA 118° E/SE 
 

Vodka Ciroc, succo di melograno, estratto di mela, cordial all'origano,  
sale nero di Cipro     
vodka Ciroc, pommegranade juice, apple extract, oregano cordial,  
Cyprus black lava sal    

 
  

 

 

 

 
Dolce | Sweet 
Salino | Salty 
Fresco | Fresh 

16% vol. 

20  

 
 

ANTALYA 108° E 
 

Tequila Patron reposado, amaro alle erbe, succo di pompelmo,  
succo di lime, aria di timo    
Tequila Patron reposado, amaro alle erbe, grapefruit juice, lime juice, 
thyme air    

 
  
 
 
 
 
 
 
  

 

 

 

 
Amaro | Bitter     
Agrumato | Citrus    
Intenso | Rich 

15% vol.  

20   

 



 

TRAPANI 245° O/SO 
 

Gin infuso alla salicornia, Martini vermouth dry, succo di limone,  
spumante rose dry 
Samphire-infused gin, Dry vermouth Martini, lemon juice, dry rose 
spumante       

 

  

 
   

 
Secco | Dry 
Minerale | Mineral 
Fresco | Fresch  

13% vol.  

20 

 
  

 

BEIRUT 113° E/SE 
 

Mezcal anejo cristalino Zignum, Kummel Van Kleef, succo di lime,  
more, bitter alla salvia     
Mezcal anejo cristalino Zignum, Kummel Van Kleef, lime juice, 
blackbarrie, sage bitter      

 

  

 
   

 
Acido | Sour 
Affumicato | Smoked 
Lungo | Lingering  

19% vol.  

20 

 
 
 

 
 

PORT GRIMAUD 293° O/NO 
 

Bourbon Bulleit, d.o.m. benedictine, peychaud bitter, ginger ale, 
rosmarino 
Bourbon Bulleit, d.o.m. benedictine, peychaud bitter, ginger ale,  
rosemary      

 

  

 

 
Morbido | Smooth 
Erbaceo | Herbaceus 
Persistente | Persistent 

11% vol.  

20 

 



POLIGNANO 308° NO 
 

Estratto di carota, succo di passion fruit, olio evo, pimento  
Carots extract, passion fruit juice, evo oil, spicy pimento soda 

  

 

 
 

 
Piccante | Spicy 
Setoso | Silky  
Umami | Umami 

0% vol.  

20  

 
 

FASANO 216° SO 
 

Gin nordes "00", estratto di barattiere, infuso di fiori di piselli blu,  
cordial al limone, soda 
Gin nordes "00", cucumber barattiere extract, butterfly pea flower 
infused, lemon cordial, soda water  

  

 

 
 

 
Aspro | Sour 
  
Floreale | Floreal  
Pulito | Clean 

0% vol. 

20  
 
 
  

 

 
 

ALMERIA 260° O 
 

Spremuta di arancia, bitter “OO”, paprika, finocchietto selvatico, soda 
pompelmo  
Fresh orange juice, bitter “OO”, paprika, wild fennel, grapefruit soda
     

 
  

 

 

 

 
Amaro | Bitter 
Agrumato | Citrus 
Rinfrescante | Refreshing 

0% vol. 
   

20 
 

 



  SOUSSE 231° SO 
 

Succo di melograno, bitter al limone, menta, cardamomo, acqua ai fiori 
d’arancio 
Pomegranate juice, lemon bitter, mint syrop, cardamom, orange 
blossom water 

        

       

  

 

 
Amaro | Bitter 
Erbaceo | Herbaceus 
Persistente | Persistent 

0% vol.  
   

20 

 

  
 
 

SANTORINI 131 ° SE 
 

Succo di lime, acquafaba, zenzero, cannella, soda al mandarino 
Lime juice, acquafaba, ginger, cinnamon, mandarin soda  
  

 

  

 

 
Acido | Sour 
Agrumato | Citrus 
Speziato | Spiced 

0% vol.  

20 

 
  

 

PORTO SAID 131° SE 
 

Infuso di fiori d'ibisco, estratto di mela, sciroppo di guava, acqua di rose 
Hibiscus infusion, apple extract, guava syrop, rose water  
   

 

  

 

 
Dolce | Sweet 
Fruttato | Fruity 
Intenso | Rich  

0% vol.   

20 

   



 
 

 
FRANCIACORTA 
BERLUCCHI EXTRA BRUT 61 

 
CAL. 

 
 

15 

 
BOTT. 

 
 

50 

 
 

 
 
MONSUPELLO ROSE’ BRUT 

 
 

15 

 
 

60 

 
 
 

 
 
CHAMPAGNE DELAMOTTE 
BRUT 

 
 

20 

 
 

100 
 

 
 
 

 
 
CHAMPAGNE PALMER  
RESERVE NATURE 
VIEILLISSEMENT 
 

 
 

20 

 
 

120 
 
 

 
 
 
 


